Wochenkarte / Carta della settimana

chiq;asto

Salmone fritto con sesamo su alghe marine 10,00 €
Frittierter Lachs in sasambkruste, auf Meeresalgensalat
carpaccio di vitello con canterelli tn padella e scaglie di parmigiano 11,50 €
Kalbstafelspitz-Carpaccio mit gebratenen Pfifferlingen und Parmesansplittern
Antipasto Vino e Libri (verdure grigliate, specialita di tevra e di ware) 13,50€

Gemischte Vorspelse nach Art des Hauses, gegrilltes Gemise § versehiedenen Spezialitiiten

Pasta
Tagliolini fattl in casa flanbati nella forma di grana, al tartufo nero ( )1e,50€
Hausg. ditnne Banonudeln b Grana Padano-Latb flandbiert, mit frischem Triffel

Tagliatelle fatte tn casa al powodloro con melanzane, ricotta e bastlico 10,50 €
Hausgemachte Bandnudeln bn Tomatensauce mit Aunbergine, Ricotta-Frischirise vnd
Bastlilkum
Linguine aglio, olio e scampone in padella 15,00 €

Dlinne Bandnudeln mit Kinoblaueh, nativem Olivensl und gebratener Riesengarnele

Risotto con salsa di peperont grigliati e calamaretti 12,50 €
Risotto mit Sauce von gegrillter Paprika wnd gebratenen Tintenfischehen

Plzza
Pizza bianea con vicotta, melnnzane e basilico 10,00 €
weihe Plzza (kelne Tomatensauce) mit Ricottafrischiilse, Auberaine und Bastlikum

Fisch
Pesce a scelta dalla vetring, con contorno del glorno; fatevi consigliare dat cameriert!
Frischer Flsch aus unserer Vitrine, mit Tagesbellage, unsere Kellner beraten Ste gernlll
Arruffata di pesce, con verdurine di contorno 24,50 €
Gewnlschiter Fischteller (aus der Pfanne)mit Gemlisebetlage

Fleiseh
Ewntrectte argenting at fervi con contorno di patate e verdure 23,00 €
Argentinisches Entrecote vom Grill, an Kartoffeln uno Gemiise

Dessert
Sewlifreddo fatto in casa al cioccolato e fragole 5,50 €
Hausgemachtes Schokoladen-und Erdbeer Semifredoo



